MENUKARTE stiibii

Lieber Gast
Herzlich Willkommen bei uns im

Gasthof zum Schliissel

Wir «Seisler» sind bekannt fir unsere Gastfreundschaft,
wir pflegen diese Tradition mit viel Freude und familiagrem Flair.

Wir kochen frisch, traditionell, saisonal und mit viel Herzblut.
Schoén, dass ihr bei uns seid!

« A Gueta » und viel Vergnligen winscht
Romi & das SchlUsselteam

CARTE DES MENUS

Cheéres clientes, chers clients,
Soyez les bienvenus chez nous au

Gasthof zum Schltissel

Les singinois sont réputés pour leur hospitalité et
c'est avec un joyeux esprit de famille que nous cultivons cette tradition.

Nous cuisinons avec passion des produits saison et
nous réjouissons de vous accueillir dans notre maison.

Romi et I'équipe du Schlissel
vous souhaitent « un bon appétit et un tres agréable moment »



Unser «STUDII» & unser «Saali»
wurden mit viel Liebe ins Detail eingerichtet.

Hier geniesst man in ruhigem Ambiente und
profitiert von unserer

«Gastfreundschaft plus»

Diese beinhaltet: einen mit Stoff gedeckten
Tisch, ein «kleiner Gruss aus der Kiiche», sowie
leckere Friandises zum Kaffee.

Nos salles a manger

«StUbli» & «Saali» offres un
environnement calme aménagé avec amour
du détail. Elles disposent du service

«Hospitalité Plus»
comprenant une table nappée de tissu, une

«mise en bouche» ainsi des délicieuses
friandises pour accompagner le café.

Fein & erlesen...
ist unser Angebot im Sommer

Fine &
sélectionnée...

C'est notre offre en €té

Warme Kiche:
11.30-1345Uhr&17.30-21.15 Uhr

cuisine ouverte :
11h30-13h45 & 17h30-21h15

Das ESSenN soll zuerst das Auge erfreuen
und dann den Magen.

Johann Wolfgang von Goethe

La gastronomie doit d'abord réjouir
I'ceil, puis I'estomac.

Johann Wolfgang von Goethe



Unsere Spezialitat / Notre
spécialité:

Schlussel Rinds-Tatar AcG 28.00/36.00
Wachtel-Spiegelei
Butter & Mehrkorntoast

Rotes Zwiebel-Chutney

Tatare de boeuf ,Schltissel”
CEufs de caille au plat

Beurre & toast multigrain
Chutney d'oignons rouges

Feriengrusse...

Charantais Melone ACG 16.00
mit Schwarzwalder Schinken
mit Portwein (2¢l) +3.00

Melon de Charente
au jambon de la Forét-Noire
au porto

Vorspeisen
Sommerliche Kostlichkeiten

ENTREES

Délices de |'été

Bunter BlattsalatHN A 9.50
Knackebrot & Kresse

Salade de printemps
Pain croustillant et cresson

Gemischter Salat cc 14.50
Verschiedene GemUsesalate

Salade composée
Diverses salades de légumes

«Schlussel Schissel» HG
Bunter Blattsalat garniert
In Schissel serviert ab 2 Personen

« Bol de Schliissel »
Salade verte garni
Servies dans un bol a partir de 2 personnes

p. P.9.00

Ceasar — SalatAcGo 22.00
Baby-Lattich — Croutons — Speck
Parmesanspahne

mit Poulet supréme +8.50

Laitue romaine — croGtons — lard
Copeaux de parmesan

avec poulet supréme +8.50

Unsere hausgemachten Dressings:
Romi's-French AcFGLO

ltalienne Lo Kasedressing ACGLO
Nos vinaigrettes maison :

Romi's-French, Italienne,
Vinaigrette au fromage

Tomaten Gazpacho 13.50
Crissini
Tages Suppe 9.50

Soupe du jour



Vegetarisch
Kunterbunt

Végétarien
Multicolore

Frische Tagliatelle 34.00
mit Peppadews, Frischkdse & Krduter

Tagliatelles fraiches aux piments
Peppardews, fromage frais et herbes

Schlissel Gemtusecurry (scharf) 33.50
mit frischem Koriander Iy
Kokoschips & Basmatireis Vegan

Curry de légumes (piquant)
Avec coriandre frais, copeaux de coco
et rizbasmati

FISCH

Fdr jeden etwas

POISSON

Pour chacun

Filet von der Goldbrasse ADG 4550
Estragon-Tomatenvinaigrette
Blattspinat & Salzkartoffeln

Filet de Dorade
Vinaigrette a la tomate et estragon
Epinards & Pommes nature

Riesencrevetten ABDG 4750
Pernod-Sauce
Blattspinat & Basmatireis

Crevettes
Sauce au Pernod
Epinards & Riz Basmatire

EgliknusperliaAcpom 36.50/43.50
Sauce Tartar
Freiburger Frites

Filets de perche en pate a la biére
Sauce tartare
frites fribourgeoises



Gen.uss an
heissen Tage...

Le plaisir des
jours chauds...

Fitness Teller L

Verschiedene GemuUsesalate mit

Gruyere Chees Ball ACGL m 1S5E0 33,50
Egliknusperliacp 43.50
Poulet supréme 42.50
Romi’s Schweins-Cordon-Bleu 42.50

Diverses salades de légumes avec
Gruyere Chees Ball

Filet de perche

Poulet supréme

Cordon-bleu de porc

Roastbeefocam 43.00
Tartarsauce

Bunter Blattsalat

Freiburger Frites

Sauce tartare
Salade & frites fribourgeoises

Sommer Hit:

Bourguignonne Teller mco 52.50
Rinds-Entrecote-Wrfeli

Bunter Blattsalat

Knobli- & Cocktailsaucen

Frichte & Peppadews — Kroketten

petits cubes d'entrecéte de boeuf

s Salade verte variée

Sauces al'ail et sauces cocktail
= Fruits et peppadews — Croquettes




Hauptgerichte

mit Liebe zur Tradition & neue Kreationen

Plats principaux
avec de la tradition & nouvelles créations

Sparerips M 36.50
Sauce BBQ - Freiburger Frites

Sparerips
Sauce BBQ - Frites fribourgeoises

Romi’s Schweins-Cordon-Bleu AcG 42.50
Ueberstorfer Schinken

Gruyére — Vacherin

Gemuse Variation & Freiburger Frites

Cordon-bleu de porc

alafagon « Romi »

jambon d’ Ueberstorf — Gruyere — VVacherin
Variation de légumes & Frites fribourgeoises

Poulet supréme AGm 4250
Mangosauce
GemUse Variation — Kroketten

Poulet supréme
sauce ala mangue
Variation de légumes — Croquettes

Kalbspaillard AGLO 4950
Limettensauce
GemuUse Variation — Frische Tagliatelle

Faillard de veau
Sauce au limon vert
Variation de légumes — Tagliatelles fraiches

Entrecote vom WeiderindGo 52.50
Café de Paris

Gemuse Variation

Freiburger Frites

Entrecéte de boeuf
Café de Paris
Variation de légumes
Frites fribourgeoises



DEKLARATION - DECLARATION DE PROVENANCE

Kalb-, Rind-, Poulet-, Lamm, &
Schweinefleisch
Schweizerfleisch aus

der Dorfmetzgerei Lehmann
Ueberstorf und der Region

Riesen-Crevetten
Atlantik

Egliknusperli
Fanggebiet: DE - FAO04/05/27

Schweizer Eier & Dinkelzopf
Familie Hirschi in Riedstatt

. . - i
Schweizer Wachteleier me 1e50ir

Familie Brilhart Winnewil
Saisonales Gemuse & Friichte
Familie Hirschi in Riedstatt

Bieri Gemuse Neuenegg

Freiburger Frites

Bauernbetriebe aus dem Kanton Freiburg

Frischbackprodukte aus der Schweiz
Ciabatta, Pinsa, Pouletschnitzel
Gebrlder Gurtner AG Neuenegg /BE
Erdbeeren b

Werro's Bio Hof Didingen

und aus der Schweiz

Frisch gebackenes Brot
Dorfbéckerei Brotbrésmeli
Ueberstorf Schweiz

Mehrkorn Toastbrot
Hegnauer Backerei Volketswil

Dorade
Tarkei

Schweizer Rapsol me LELroir
Terra Lamprat Tafers

Kase . _
Chees Gourmet Tafers me roaioil

Késerei Obermettlen

Likore & Schnapse
Brennerei Hirst in Wahleren/BE

Gruyere Chees Ball e TE50Ir
Stuffed Potato, le Paquier-Montbarry

Allergene:

A - Gluten, Getreide H - Schalenfriichte
B - Krebstiere L - Sellerie

C-Ei M - Senf

D - Fisch N - Sesam

E - Erdnuss O - Sulfite

F - Soja P - Lupinen

G - Milch & Laktose R - Weichtiere

Allergéenes :

A - gluten, céréales
B - crustacés
C-ceuf

D - poisson

E - Arachide

F - Soja

G- Lait & lactose

H - fruits a coque

L - céleri

M - moutarde

N - sésame

O - Sulfites

P - Lupins

R — mollusques
et crustacés



® Terroir Regional — Terroir Fribourg

FRIBOURG Unsere Lieferanten kennen wir alle persénlich

Régional — Terroir Fribourg M

Nous connaissons personnellement tous nos fournisseurs

Es freut uns sehr, dass wir ein anerkanntes Restaurant der
Vereinigung Terroir Fribourg und stolze Label Trager seisler.swiss sind.
Wir setzten auf regionale und Schweizer Produkte.

Traditionen werden bei uns gelebt und neu entdeckt.
Wir vertrauen auf Bewahrtes und sind stolz auf die Vielfalt unserer Region.

Nous sommes tres heureux d'étre un restaurant reconnu par [’Association Terroir Fribourg
et nous sommes également fiers de porter le label seisler.swiss

Nous privilégions les produits régionaux et suisses.

Leur qualité nous permet de valoriser la diversité et le savoir-faire de notre région, tout en
perpétuant les traditions.

ZUR GESCHICHTE

unseres Hauses

1338 vereinte sich fast der gesamte Adel des
schweizerischen Burgunds mit Freiburg, gegen
Bern. Bern hatte sich durch die Konkurrenz zur
Stadt Freiburg, sowie durch die Weigerung,
den Kaiser Ludwig zu huldigen, den Unmut der
Gegner zugezogen. Nach einigen Raubzlgen
und Uberfillen, besetzte Bern Laupen.

Am 21. Juni zog das von Rudolf von Erlach angefihrte bernische Heer mit Urner,
Schwyzer, Unterwaldner und Solothurner Verstarkung von Bern nach Laupen.

lhnen gegenuber standen Mannen aus dem Burgund und aus Osterreich, daneben das
Heer der Bischofe von Basel und Lausanne, der Grafen von Greyerz, der Herren der
Waadt, der Nidau, Neuenburgs, Freiburg, der Grafen von Savoyen und Aarberg.

Die ungefahr 6’000 Mann starken Heere trafen bei Wyden aufeinander.
Mit gewissem Gelandevorteil besiegten die Berner ihre Gegner.

Die Freiburger, ein stures Volkchen, gaben sich zwar bei der Schlacht von Laupen
geschlagen, zogen aber immer wieder durch bernisches Gebiet. Durch Raubzlge,
Uberfille und Brande, machten sie auf sich Aufmerksam.

Zu dieser Zeit war Kdnigin Agnes von Ungarn, weit Uber ihre Landesgrenzen bekannt,
als Friedensstifterin. So geschah es, dass sie im Jahre 1341, Jakob Ritscho, Schultheiss zu
Fryburg und Johann von Bubenberg, Schultheiss zu Bern, in der Kirche zu Iberisdorf,
zusammenkommen liess.

Nach langen hin und her wurde der Friedensvertrag, Bundesbrief unterzeichnet. Laut
uralten Erzahlungen wurde danach, in der Herberge zu Iberisdorf kraftig gefeiert. ..
(unseren heutigen Kellergewdlben)



