usi Chuubi
Was bl Us uf chi Fau daff fehle si:

BUSCHELIBIRLI - Scho im September fange d
Vorberitige fur Usi Chuubi an. Flissig warde
BUschelibirli AOP grischtet u wie vor hundert
Jahr, TImachgleser tischelet.

BRATZELE - Us viiu , M3hu, Sauz u Zucker
mache mir as fiins Tigli. Vo Han tle mir, mit
ganz viu Gfuhu u Liebi, Tradle forme.
Imena Bratzeleise Gberem FUlr, warde si ndi
bache. Jedi Familie het ihres eigete Ise. Di si
heiss begeeht u wadrde vo Generation zu
Generation witerga.

CHUECHLI - a auti Tradition bewahre. ..

A Wucha vor de Martinschuubi isch Usi
Grossmama am Chuechle gsi. Ds Rezat isch
gheim. Is chani aber verrate, frihner hi mir
ging a Schluck gsénets Wasser dri ta.

Froue hi wissi lengi Schirz u Kopftiechleni
aghabe. De Tig hetmu 100 mau muesse uf e
TUsch schla, dass ar ganz viu Blatterleni het
becho. | de ganzi Chuchi hettes gstubet vom
Mahu. Ndi het mu us dém Tig Chnutteleni
gmacht. Wes si a chli gliehet hi ghdbe, het
mu si ustrollet u uf d Knéi glit. Stfferli het mu
di ndi ringsum zogge, bis muh het chénne
dedirgugge. Im heisse Ou wiird ds Chiechli
ndi bache u ohni Puderzucker zum Ggaffi ga.
Genau wie hit!

FRIBURGER PLATTA — Hamma, Saucisson,
Spack, friisches Flisch, Zunga u Uterli
Dezue gits Sauzhappere, Chabis u Bohne.

LAMMGIGOT - Zarta Lammgigot, mit
Rotwiijus, Knobli & Rosmarin.

Dezue Happerstock, GmUes u feine
BUschelibirli AOP

VORASS - iisi Spezialitat!

Lammvorass. .. wir choche de Gigot, dliene
dire Flischwouf la, bratlene mit Zibele a,
I6sche mit wissem Wii ab, gabe Wiibdrreni
dezue u tle ds Ganza mit chli Buillon u Gwtirz
filng la ufchoche. Et voilg, fertig isch Users
\Vorass.

Chuubi Zit
im Schlissu

8.& 9. November

)

Lieba Gascht

Harzlich Wiukomme bl Us im

Gasthof zum Schliissel

Wir «Seislers si bekannt fir Usie Gaschtfriindschaft.
Di Tradition tle mir mit viu Frad u familidrem so
guet, wie moglich pflege u witerga.

Schén, dass du b Us bisch!
« A Gueta » u viu Vergnige winscht
Romi & ds Schliisselteam




Unser Service-Team gibt gerne Gber Allergene Auskunft.
Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1 9% MwSt.

Chudubi Menu  komplett CHF 85.00

As Glas Wissa/Opfusaft
mitera Bratzela

6.00

VORUUS
Kabissuppa

Lamm-Vorass
BUschelibirli AOP & ZUpfa

Friburgerplatta
Hamma, frisches Flisch
Saucisson, Burewurscht
Spack, Zunga, Uterli
Chabis, Bohne

& Sauzhappere

Chlina griena Salat

8.50

16.00

25.00

8.50

HUPTGANG

Lammgigot mit Jus
Happerestock
Gmues

BUschelibirli AOP

Schwinsbrate mit Jus
Friburger Frites
Gmues

Friburgerplatta
Hamma, Siedfleisch
Saucisson, Burewurscht
Spack, Zunga, Uterli
Kabis, Bohne

& Sauzhdappere

Lamm-Vorass
Happerestock
BUschelibirli AOP

34.00

29.00

34.00

27.00

DESSERT

Meringues
mit Greyerzer Nidla

Chuechli Stk.

9.50

3.90



