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En effet, c’est le 31 octobre der-
nier, en marge du Salon Suisse des 
Goûts et Terroirs que la stratégie 
2023 et la feuille de route 2030 
ont été présentées à nos membres 
ainsi qu’à un riche parterre d’in-
vités. Ces documents peuvent 
être obtenus sur notre site in-
ternet www.terroir-fribourg.ch 
sous la rubrique Communication/
documents à télécharger. Aucune 
révolution n’est attendue, mais 
la feuille de route 2030 a pour 
objectif de répondre aux enjeux 
du futur en proposant 5 axes 
principaux autour desquels faire 
évoluer notre association.

Une des principales recomman-
dations est la certification. Nous 
nous engageons ainsi à poursuivre 
le travail pour obtenir de nou-
velles AOP (appellations d’ori-
gine protégée) et continuer nos 
efforts pour délivrer notre label 
« Certifié Terroir Fribourg » aux 
produits fabriqués dans le canton 
avec des matières premières locales.

C’est dans ce contexte et après 
avoir mené une large campagne 

d’information sur les promesses 
que véhicule notre label que 
nous avons lancé, en complé-
ment, une campagne de com-
munication émotionnelle. Cette 
campagne s’article autour d’un 
slogan « Je suis Fribourgeois » et 
met en valeur quelques produits 
de notre terroir. Le déploiement 
de cette nouvelle campagne de 
communication est en cours, no-
tamment avec l’installation de vi- 
suels dans tous les points de vente 
qui commercialisent des produits 
certifiés. Restez aux aguets !

Am vergangenen 31. Oktober 
wurden unseren Mitgliedern und 
einer bunt gemischten Gäste-
schar nämlich im Rahmen des 
Salon Suisse des Goûts et Terroirs 
die Strategie 2023 und die 
Roadmap 2030 vorgestellt. 
Die entsprechenden Unterlagen 
können auf unserer Website 
www.terroir-fribourg.ch unter 
der Rubrik Kommunikation/
Dokumente zum Download 
heruntergeladen werden. Es ist 
keine Revolution zu erwarten, 
viel mehr soll die Roadmap 
2030 die Herausforderungen der 
Zukunft aufnehmen, indem sie 
5 Hauptachsen formuliert, auf 
denen unsere Vereinigung weiter 
entwickelt werden soll.

Eine der zentralen Empfehlungen 
ist die Zertifizierung. Wir setzen 
folglich unsere Arbeit fort, um 
weitere AOP-Auszeichnungen 
(appellations d’origine protégée) 
erwirken zu können, und wir 
führen unsere Bemühungen  
weiter, um unser Label « Zer-
tifiziert Terroir Fribourg » an 
Produkte verleihen zu können,  
die im Kanton und mit lokalen 
Rohstoffenhergestellt wurden.

In diesem Umfeld und nachdem 
wir eine umfassende Informations- 
kampagne lanciert hatten zu 
den Versprechen, die das von 
uns lancierte Label abgibt, 
haben wir begleitend eine 
emotionale Kommunikations- 
kampagne durchgeführt. Die 
Kampagne ist rund um dem Slogan 
« Ich bin Freiburger » aufgebaut 
und rückt einige Produkte aus 
unserem Terroir ins Rampenlicht. 
Die neue Kommunikations- 
kampagne ist am Laufen. Gegen-
wärtig werden an allen Verkaufs-
stellen, die zertifizierte Produkte 
anbieten, Displays aufgestellt. 
Halten Sie die Augen offen !

Après une année 2019 prolifique en événements, avec notamment une 
forte présence à la Fête des Vignerons, 2020 sera l’année de mise en 
application de la nouvelle feuille de route 2030.

Nach einem höchst ereignisreichen Jahr 2019 – hervorgehoben sei 
insbesondere die starke Präsenz an der Fête des Vignerons – wird 2020 
das Jahr werden, in der wir die neue Roadmap 2030 umsetzen.

Cap sur 2030
Kurs auf 2030

Gasthof Zum Schlüssel,
Ueberstorf 

Malgré ses 600 ans d’histoire en 
tant qu’auberge et sa cave voûtée 
qui servit de lieu de fête après 
la bataille de Laupen, la bâtisse 
aurait pu disparaître si Christine 
Bulliard-Marbach et son mari 
Daniel Bulliard, attachés à la vie 
de leur village, ne l’avaient pas 
rachetée en 2014 et entièrement 
rénovée pour restaurer l’authen-
ticité d’antan.

Aujourd’hui, vous y trouverez une 
cuisine raffinée et régionale ser-
vie dans un esprit convivial grâce 
au sourire et à l’accueil que 
réservent sa gérante Romi Morf 
et son team. L’établissement met 
un point d’honneur à travailler avec 
les paysans des alentours pour 
offrir des produits frais, de saison 
et de proximité. Plusieurs fois  
par année, c’est l’ensemble du 
personnel qui met la main à la 
pâte : ils réalisent les traditionnels  
« Seisler Brätzele », ou alors, 
quand la saison vient, partent 
eux-mêmes à la recherche de 
champignons dans un coin qui 
restera secret.

Nous souhaitons remercier toute 
l’équipe du « Gasthof zum Schlues-
sel » et tous leurs collaborateurs 
pour le travail de promotion du 
terroir qu’ils réalisent, le petit 
morceau de patrimoine qu’ils 
entretiennent et espérons que 
l’histoire commencée en 1339 
dure encore longtemps !

Trotz seiner 600-jährigen Geschi- 
chte als Gasthof und dem  
Gewölbekeller, der nach der 
Schlacht bei Laupen als Fest-
saal diente, wäre es beinahe zur 
Schliessung gekommen, hätten 
die eng mit dem Dorf verbundenen 
Christine Bulliard-Marbach und 
ihr Ehemann Daniel Bulliard das 
Gebäude nicht 2014 gekauft und 
vollständig renoviert, um den 
Charme aus alten Zeiten wieder 
aufleben zu lassen.

Heute wartet der Gasthof auf 
mit einer regionalen und raffi-
nierten Küche und bietet dank 
der freundlichen und offenen 
Art der Gerantin Romi Morf und 
Ihres Team eine gastfreundliche 

und einladende Atmosphäre. Der 
Betrieb legt Wert darauf, mit 
Bauern aus der Umgebung  
zusammenzuarbeiten, um frische  
saisonale und lokal produzierte 
Produkte anbieten zu können. 
Mehrmals im Jahr legt das ganze  
Personal Hand an, um die tradi-
tionellen « Seisler Brätzele » zu 
backen, oder sie schwärmen im 
Herbst aus und suchen Pilze – 
selbstverständlich an Orten, die 
geheimgehalten werden...

Wir möchten dem gesamten  
Team und den Mitarbeitenden  
des Gasthofs « Zum Schlüssel » 
für ihre Arbeit danken, mit der sie 
Produkte aus dem Terroir fördern  
und mit der sie dieses Kleinod  
und kulturelle Erbe pflegen.  
Wir hoffen, dass die Geschichte,  
die 1339 ihren Anfang nahm, 
noch lange weitergeht !

S’il fallait nommer un lieu emblématique à Ueberstorf,  
c’est certainement le Gasthof zum Schlüssel que l’onciterait, 
qui est depuis le début de cette année un nouveau  
restaurant agréé Terroir Fribourg. 

Soll man einen für Ueberstorf typischen und historisch 
verankerten Anziehungspunkt nennen, so liegt man mit 
dem Gasthof zum Schlüssel sicher richtig. Seit anfangs 
dieses Jahres ist der Schlüssel ein von Terroir Fribourg 
anerkanntes Restaurant.
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Fête des Vignerons, Vevey, juillet-août 2019

St-Nicolas au Palais Fédéral, décembre 2019

Salon suisse des Goûts et Terroirs, Bulle, octobre 2019

Transports.ch, Bea Bern, novembre 2019

Bénichon du Pays de Fribourg, Ecuvillens, septembre 2019

A venir ! 
Demnächst !
22.02 – 01.03
Salon International de l’Agriculture, 
Paris
Messe für Landwirtschaft, Paris

25.04 
100e des Bouchers fribourgeois, 
Morat
100-jähriges Jubiläum des Freiburger 
Metzgerverbandes, Murten

01.05 et 03.05
Tour de Romandie, Estavayer et 
Fribourg
Tour de Romandie, Estavayer und 
Freiburg

04.05
Assemblée annuelle Terroir Fribourg, 
Charmey
Generalversammlung Terroir Fribourg, 
Charmey

19.06
Wake up and Run, Fribourg
Wake up and Run, Freiburg

22.06
Formation
« Logistique d’approvisionnement »,
La Grange, Villars-sur-Glâne
Ausbilung « Beschaffungslogistik »,  
La Grange, Villars-sur-Glâne

16.10 – 18.10
Bénichon du Pays de Fribourg, 
Châtel-St-Denis
Kilbi im Freiburgerland, 
Châtel-St-Denis
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Gasthof zum Schlüssel 
Dorfstrasse 1, 3182 Ueberstorf 
031 742 22 40

 “La feuille de route 2030 a 
pour objectif de répondre 
aux enjeux du futur. „

 “Die Roadmap 2030 soll 
die Herausforderung der 
Zukunft aufnehmen„
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