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Nuus

Draussen sind schon
die ersten Herbststlirme unterwegs.
Da setzt man sich wieder gerne
in unsere warme Gaststube.
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Chuaubi

Fleissig haben wir BUschelibirli gertistet und genau wie
vor hundert Jahren in Glasern eingemacht.

Schon bald werden die Bratzele-Eisen ausgepackt. Jede
Familie hat ihre eigenen Eisen, welche von Generation
zu Generation vererbt werden. Aus Nidla, Mehl, Salz
und Zucker entsteht ein Teig, der von Hand mit viel
Liebe bearbeitet und zu «Tradlen» geformt wird. Danach
werden die Tradlen im Eisen Uber der Flamme gebacken.
Eine Woche vor der Martinskilbi waren schon unsere
Grossmutter damit beschéftigt «ds Chiechle»! Auch
wir pflegen diese Tradition mit viel Hingabe. Wir tragen,
wie anno dazumal lange weisse Schiirzen und ziehen
den feinen Teig Uber unseren Knien, ringsum aus, bis er
hauchdUnn ist. Danach wird er im Kokosfett gebacken.
Mit Hilfe von zwei Holzstecklein entsteht die typische
Chuechliform.

Wer all diese Kostlichkeiten mal probieren will,

sollte unbedingt an unser Chuubi-Essen kommen.

Am 8. & 9. November ist es wieder soweit.

Am Sonntag konnt ihr euch a discrétion vom Buffet
bedienen. Wer nicht das ganze Menu essen mochte,
kommt am Samstag vorbei. Dann kénnt ihr einzelne
Génge probieren.

Ab Donnerstag, 6. November: Verkauf von
hausgemachten Kilbi Spezialitaten

Bratzele, Chuechli, Buschelibirli AOP, Lammvorass




